Montag bis Samstag
ab 17.30 Uhr
und
Sonntags ab 12.00 Uhr

Von Mai bis Oktober ist
unser wunderschoner
Sommergarten fiir Sie

gedffnet!

Von der Traumfabrik zur TraumGmbH...

Wir begriilBen Sie herzlichst in unserem Restaurant innerhalb einer ehemaligen Eisen-
gieBerei. Sie befinden sich hier in der Formerei, in der die Gussformen angelertigt wurden.
Gegossen wurde nebenan in einer der zwei Hallen. Mit dem Einzug neuer Fertigungsme-
thoden in der Metallverarbeitung wurde die GieBerei in den 60er Jahren stillgelegt. An-
schlieBend zog eine Saatgut-Trocknungs- und Verpackungsstelle in den Industriebau. Aus
dieser Zeit stammt auch der grofie Turm, in dem sich heute noch die Silos fiir das von den
Bauern aus der Umgebung angelieferte Cetreide befinden. Im Jahre 1984 wurde die Fabrik
von dem Kieler Lehrer und Gastronomen Karl-Hermann Ganther erworben und als gastro-
nomisches, multikulturelles Zentrum ausgebaut. Doch es gab Probleme: Drei Jahre daverte
der Kampf gegen den massiven Widerstand der umliegenden Gewerbebetriebe, der Politik
und der Behdrden, bis endlich im Jahre 1987 die Genehmigung erteilt wurde und die
Fabrik unter dem Namen  Traumfabrik*® erdffnete. Der Name ist heute noch vielen Kielern
ein Begriff. Heute, nach dber 30 Jahren, sind die Nachbarn Freunde und die Politiker
schitzen unser Haus. Nach einem weiteren Rechtsstreit Ende der 90er Jahre Gber den
Namen mit einem Tanztheater aus Regensburg, mit dem wir durch die Internetprisenz in
Konkurrenz gerieten, waren wir im Jahre 2002 gezwungen den Namen ,Traumfabrik® in
JJraumGmbH* zu dndern. Die Regensburger Traumfabrik konnte nachweisen, dass sie den
Namen einige Monate vor uns in Benutzung hatte. AuBer diesem Restaurant beherbergt
der alte Industriebau noch ein Kino, das fiir sein anspruchsvolles und vielfiltiges Programm
schon mit vielen Preisen ausgezeichnet wurde und zwei Diskotheken, in denen die ver-
schiedensten Events stattfinden: Von Rock- und Popkonzerten, groflen Partys, Familien-
feiern und politischen Veranstaltungen bis hin zu Dichterlesungen oder Diavortrigen.

Im Laufe der Jahre hat sich das Restaurant mit seinen auBergewdhnlich leckeren Pizzen
einen guten Ruf erworben. Auch die Kiche mit ihrem vielfiltigen und schmackhaften
Speiseangebot und einer grofien vegetarischen Auswahl steht dem in nichts nach. Unsere
Pizzen werden in einem mit Buchenholz befeuerten Ofen hier im Restaurant gebacken,
Eine gemdtliche Atmosphare schafft der ewig brennende Kamin, In der kalten Jahreszeit
heizen wir mit einem groBen, traditionellen Schwelbrandofen, in dem ausschlieBlich Holz
als nachwachsender Rohstoff verfeuert wird. Der Ofen stammt Gbrigens aus dem , Frei-
staat” Christiana in Kopenhagen. Von Anfang April bis in den Oktober haben wir unseren
Sommergarten gedfinet.

Uber die Jahre ist die TraumGmbH zu einem Treffpunkt fiir Menschen aus Kiel und
Umgebung geworden, wo alle Altersgruppen van 0-100 Jahren zusammenkommen, Fdr
die Kinder haben wir eine ganze Reihe von Maglichkeiten zum Spielen geschaffen. In der
Ecke ganz rechts unter der Empore ist ein Spielzeugbereich fir die Kleinen. Am Eingang
des Restaurants stehen zwei Schaukelpferde, von denen besonders das groBe sehr beliebt
ist. An der zweiten Treppe zur Empore steht ein elekirisch betriebenes Kinder-Reitmobil
zum Schaukeln, das unseren kleinen Gdsten kostenlos zur Verfigung steht und im
Sommergarten gibt es eine Sandkiste unter der groBen Birke. Die TraumGmbH wird heute
immer noch als Familienbetrieb, inzwischen von der Tochter des Griinders, Johanna
Giinther, in zweiter Generation gefiihrt.

Wir wiinschen thnen einen angenehmen Aufenthalt, einen guten Appetit und freuen uns,
wenn wir Sie wieder als Gaste in unserem Haus begrifen dirfen,
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SCRNITZELTA

A

JEDEN DIENST

AUBERGINEN SCHNITZEL @) | SCHNITZEL ,JAGER ART“ ©

{GLUTENFREI) PAHIERT AN MARINIERTEM

BLATTSALATEN MIT SURKARTOFFEL-FRITES SCHIWEINESCHNITZEL PANIERT
& KRAUTERQUARK-DIP MIT CHAMPIGNON-RAHMSOBE,
17.80 € POMMES FRITES & SALATBEILAGE
L

19,40 €

PUTENSCHNITZEL ,,BALKAN ART“

PAMIERT MIT BALKAMN- SAUCE (TOMATISIERTE
SCHWEINESCHNITZEL PANIERT PAPRIKA- ZUCCHINI- SAUCE), ERATKARTOFFELM &
MIT POMMES FRITES & SALATBEILAGE SALATREILAGE

18,20 € 19,90 €

=
SCHNITZEL ,WIENER ART* &

BITTE BEACHTEN SIE AUCH DAS SCHNITZEL DES TAGES
AUF DER TAGESKARTE

VEGGIE & NON VEGGIE




Unser Empfehlung fiir die kalte Jahreszeit

Gefiillte Cannelloni getaris 15,90 €
Bissfest gekochte Cannelloni, gefallt mit einer feinen Mischung

aus Blattspinat und cremigem Ricolta,

serviert in einer wiirzigen Kisesauce, dazu ein kleiner Salat

Cannelloni alla Bolognese 16,90 €
Traditionelle Cannelloni, gefillt mit Ragd alla

Bolognese (Schwein und Rind), bestreut mit Grana Padano,

dazu reichen wir einen kleinen Salat

Vegane Mini-Schnitzel auf soja- & erbsenbasiss ~ ~vez0n 17,50 €
Knusprige Mini-S5chnitzel, auf mediterranem Plannengemdse
mit aromatischen Krduterkartoffeln serviert

Pizza , Primavera rustica” klein 13,40 € grof 16,20 €
Pizzaboden mit Creme fraice, belegt mit aromatischen

Shitakepilzen, gerduchertem Bacon und knackigen Lauchzwiebeln,

bestreut mit wiirzigem Kase.

Bananen-Schokoeisbecher 8,50 €
Banane-, Schokolade- und Vanilleeis. Garniert mit Sahnehaube,
Schokostreuseln knusprigen Bananenchips und cremiger Schokoladensauce

Unser Wein des Monats

Rosé

Rosé Blanc de Noir, feinfruchtig 021 620€ 051 13.90€ FL.O751L 1880¢€
Winzer: Stromberg Zabergdu, Wirttemberg

Rebsorte: Trollinger

Alkoholgehalt; 12% Vol

Der erfrischende Wein duftent herrlich nach gelben Friichten, reifen Himbeeren und Limetten.
Ungemein saftig und samtig, mit feiner Textur und wenig Sdure, dank der leichten Restsiifie.

Passt zu hellem Fleisch und Pasta Gerichten oder einfach zum so genieflen,

Unser Fassbier des Monats

Newecastle Brown Ale 0,3L 4,60 €
Das beliebte Bier aus GroBbritanien



Leckeres aus der Kiiche

Tagessuppe kl. 6,60 € gr. 8,40 €
wechselnd saisonales Tagesangebot

Portion Oliven und Peperoni -vegan- 6,90 €
Criine & schwarze Oliven und milde Peperoni

Gebackener Camembert vopetarisoh- 14,80 €
mit Preiselbeeren, einer grofen Salatbeilage

und unserem hausgebackenen Brot

Héahnchenfiletspiel8 14,90 €

gebratener Hihnchenfiletspiefs
mit Blattsalaten, Aioli-Dip und unserem hausgebackenen Brot

Kleine Kartoffeln -vegetarisch- *vegan mdglich 12,40 €
mariniert und gebraten, mit einer kleinen Salatbeilage

und Kriuterquark

Spaghetti mit Pesto -vegetarisch-  *vegan maglich 14,80 €

Spaghetti mit Cherrytomaten, Lauchzwiebeln und
Basilikumpesto in der Pfanne geschwenkt, bestreut
mit Rucola und gehobeltem Grana Padano

L,Iraum-Pommes” Pure & Rustic Fries k. 450 € gr. 6,60 €

Die Saucen zur Auswahl : Mango- Chutney -vegan-
Wasabi Style -Vegan-
Chipotle Southwest jeweils 1,20 €
Red Pepper Jam -vegan-
Vegane Remoulade

Hellmann s Ketchup -vegan-
Hellmann “s Mayo

*vegan maglich
Diese Gerichte kéinnen wir mit einer veganen Gemdisesauce anbieten
und es kbnnen Zutaten weggelassen werden. Sprechen Sie uns gerne an.



~ Leckeres aus der Kiiche

Traumpfanne 25,90 €
Drei kleine Schweinefiletmedaillons mit Brokkoli, Blumenkohl

und Mdhren, dazu Sauce Hollandaise und

Bratkartoffeln, in einer Eisenpfanne heils serviert

Vegetarische Traumpfanne vegetarisch: 18,20 €
Brokkoli, Blumenkoh! und Mdhren, dazu Sauce Hollandaise und
Bratkartoffeln, in einer Eisenpfanne heill serviert

Vegane Traumpfanne -veqan- 18,20 €
Brokkoli, Blumenkohl und Mdhren, dazu vegane Gemiisesauce und
Bratkartoffeln, in einer Eisenpfanne heils serviert

Pfannengemﬂ‘se -vegetarisch- *vegan maglich 16,20 €
mit gegrillter Zucchini, Paprika, Zuckerschoten, einer Ofentomate
und kleinen marinierten und gebratenen Kartoffeln

Rumpsteak , Pfannengem(ise” vom 29,80 €

norddeutschen Rind
mit Pfannengemiise und Bratkartoffeln

Schnitzel ,Wiener Art* 18,20 €
Schweineschnitzel paniert, mit Pommes Frites &

einer Salatbeilage

Fitnessteller 19,40 €

Ein Putensteak mit einem Zuckerschoten-Mdhrensalat,
kleinen marinierten und gebratenen Kartoffeln
und einem Quarkdip

Backfisch vom Seelachsfilet 19,40 €
mit Bratkartoffeln, hausgemachter Remoulade und
einem Salatbouquet

*vegan moglich
Diese Gerichte kéinnen wir mit einer veganen Gemudsesauce anbieten
und es kénnen Zutaten weggelassen werden. Sprechen Sie uns gerne an.



Salate & Nachspeisen

Salate

Wir reichen zu allen Salaten unser im Haus gebackenes Brot,

aulierdem kénnen Sie zwischen folgenden hausgemachten Dressings wédhlen:
- Joghurtdressing

- Vinaigrette aus weifflem Balsamico

- Honig-Senf-Dressing

- Aceto Balsamico und Olivenél in der Menage

Gemischter Salat ~ -vegetarisch- klein 7,90 €
grof8 14,40 €

Salat mit gebratenen Putenstreifen 16,90 €
verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurke und Paprika

Amerikanischer Salat 20,80 €
mit gebratenen Rumpsteak-Streifen vom norddeutschen Rind,

verschiedenen Blattsalaten und Kirschtomaten, bestreut mit ganzen,

gerdsteten Mandeln und gehobeltem Grana Padano

Nachspeisen

Pfannkuchen 7,80 €
mit Apfelmus, Zimt und Zucker oder Roter Griitze

SchokoTraum 8,90 €
Schokoladeneis auf Flocken von Schokomuffins, mit einer Sahnehaube,

bestreut mit ganzen Mandeln und Schokoladenspénen

und dazu viel heife Vanillesauce

VanilleTraum 8,90 €
Vanilleeis aul Flocken von Baiser, mit einer Sahnehaube und weilken
Schokoladenspdnen bestreut, dazu viel heifse Schokoladensauce

Rote Griitze  *vegan moglich 5,60 €
mit Vanillesauce

Gemischtes Eis 6,60 €
Je eine Kugel Vanille-, Erdbeer- und Schokoladeneis
.. mit Sahne 7,80 €



Fischstibchen mit Tomatensauce und Pommes 560€

Spaghetti mit Tomatensauce 4,60 €
Kinderpommes mit Ketchup und Mayonnaise 4,60 €
,Dinofleisch” (Hihnchenformfleisch) mit 590 €
Sauce und Pommes

Kleines Putensteak mit Gemiise und Pommes 6,80 €
Kinderpizza mit drei Zutaten nach Wahl 4,60 €
Kinderpfannkuchen mit Zimt und Zucker oder Apfelmus 4,20 €
Kinder- Apfel- oder Orangensaft/ -schorle 0,1L 1,20 €
Kinderbrause oder Kinderwasser 0,1L 1,20 €

Kindergetridnke und Kinderspeisen sind aufgrund des extrem niedrigen Preises ein
spezieller Service unseres Hauses, der Kindern bis zu 5 Jahren vorbehalten bleibt

Pizzamontag

Jeden Montag ab 17.30 Uhr

30%: auf alle Pizzen!




Pizza

Vegetarisch Klein

Margherita 9,20 €
Tomatensauce, Kise, mit frischem
Basilikum & Olivenol verfeinert

Funghi 9,60 €

Tomatensauce, Kdse und Champignons

Rucola 11,20 €
Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten,
bestreut mit Rucola und frischem Parmesan

Spinaci 10,90 €

Tomatensauce, Kise, Spinat, Hirtenkdse und Ei

Spinaci-Funghi 10,60 €
Créme fraiche, Kase, Spinat,
Champignons und Zwiebeln

Mozzarella 10,20 €
Tomatensauce, Kise, Lauchzwiebeln,
frische Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum

Calzone donna Peppone

als Teigtasche zubereitet mit Tomatensauce,
Champignons, Lauchzwiebeln, frischen Tomaten,
Artischocken, Hirtenkdse, Mais, Peperoni und Kase

Mit Fisch und Fleisch

Al Tonno 12,40 €
Tomatensauce, Kase, Thunfisch,
Zwiebeln und Paprika

Frutti di Mare 13,60 €
Tomatensauce, Kdse, Thunfisch, Shrimps,
Muscheln, Lauchzwiebeln und Peperoni

grol8

11,60 €

12,20 €

14,90 €

14,40 €

13,90 €

13,20 €

14,80 €

15,20 €

16,40 €



Mit Fleisch klein groB

Salami 10,60 € 13,60 €
Tomatensauce, Kise und Salami

Contadina 11,20 € 14,60 €
Tomatensauce, Kise, Salami und Champignons

Salami-Hackfleisch 11,20 € 14,60 €
Tomatensauce, Kise, Salami und Hackfleisch

Hawaii 11,20 € 14,40 €
Tomatensauce, Kase, gekochter Schinken,
frische Tomaten und Ananas

Spring 13,40 € 16,20 €
Tomatensauce, Hihnchenbrustileisch, Spinat,

Cherrytomaten & mit Kdse iberbacken, serviert mit

einem Schilchen unserer hausgemachten Aioli

California 10,80 € 14,20 €
(scharf) Curry-Créme fraiche, Kdise,
Hahnchenbrustfleisch, Ananas und Jalapenos

Ayam-Curry 10,90 € 14,40 €
(scharf) Curry-Créme fraiche, Kdse,
Hahnchenbrustfleisch, Mais, Paprika und Jalapefios

Siciliana 11,90 € 15,80 €
Tomatensauce, Kise, Salami, Hirtenkdse und Mozzarella

Mexico 11,90 € 15,90 €
Tomatensauce, Hackfleisch, Zwiebeln, Bacon,
Mais, Barbequesauce & mit Kise iiberbacken

Ciardino 12,40 € 16,20 €
Tomatensauce, Kdise, Salami, gekochter Schinken,
Champignons, Oliven, Peperoni und Kapern



klein grol8

Borghese 11,60 € 14,90 €
Tomatensauce, Kise, Hackfleisch, Paprika,

Ei und frische Tomaten

Fattoria 13,40 € 16,20 €

Tomatensauce, Kise, Salami, gekochter Schinken,
frische Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Champignons

Bacon 13,40 € 16,20 €
(scharf) Tomatensauce, Kise, Edelsalami, Paprika,
Jalapefios, Zwiebeln und Bacon (auf dem Kdse mitgebacken)

Calzone don Marco 16,20 €
als Teigtasche zubereitet mit Tomatensauce, Kdse, gekochtem Schinken,
Salami, Champignons, Lauchzwiebeln, frischen Tomaten, Peperoni und Oliven

Original Italo Pizzen mit knusprig diinnem Boden

Fresca -vegetarisch- 14,80 €
Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, Peperoni, Champignons
und Paprika, bestreut mit Rucola

Rucola-Prosciutto 16,80 €
Tomatensauce, frische Tomaten, Mozzarella und
Serrano-5chinken, bestreut mit Rucola und frischem Parmesan

Original Quattro Formaggi - vepetarisch- 13,90 €
Tomatensauce, Mozzarella, Gouda,
Gorgonzola, Hirtenkdse und frisches Basilikum

Original Salami 15,60 €
Tomatensauce, Kise, Edelsalami,

Mozzarella und frisches Basilikum

Pizza Original Walid -vegetarisch- 14,60 €
Tomatensauce, Mozzarella, Jalapedios, griine Oliven, Kapern, Parmesan.
Nach dem Backen mit Basilikum bestreut



Getranke

Getrdnke vom Fass

Beck's vom Fass 0251
Beck's Unfiltered vom Fass 0,251
Hasserdider Premium Pils 0.31L
Spaten Minchner Hell 051L
Franziskaner Weillbier, hell 03L
JJraumbier”, Granat, ein rotblondes Lager
Duckstein Original
Alsterwasser, Pils mit Zitronenlimo 03L
Flaschenbiere
Beck s / Beck s Gold
Beck"s Green Lemon
Beck s alkoholfrei
Heineken
Diebels Altbier
Franziskaner Weifsbier

kristall, hell, dunkel, alkoholfrei
Altbierbowle
Krefelder, Altbier mit Cola
Séfte von Vaihinger
Orangensaft 0,2L
Apfelsaft, klar oder naturtrib 021
Apfelschorle 0,21
Schwarzer Johannisbeernektar 0,2L
Tomatensaft 02L
Maracuja-Nektar 02L
Cranberry-Nektar 0,2 L
Rhabarber-Nektar 02L
Kirsch-Nektar 021L
Bananen-Nektar 021
KiBa, Kirsch-Bananen-Mix 021

3,90 €
3,90 €
3,90 €
5,40 €
4,10 €

3,90 €

3,50 €
3,50 €
3,50¢€
3,50€
3,50 €
3.50€
3.50€
3.50€
3,70 €
3,70 €
3.70€

04L 540€
04L 540€
05L 540€
1,0L10,40 €
051 580€
03L 410€
03L 430€
05L 540€

033L 420€
033L 420€
0331 4,20€
0,25L 3,60€
033L 4,20€

0,5L 540€
04L 520€
04L 520€

0,4L 520€
04L 520€
04L 520€
04L 520€
041 520€
04L 520€
0,4L 520€
041 520€
0,4L 540 €
041 540€
041 540€

Selbstverstindlich erhalten Sie alle Sifte und Fruchtnektare auch als

erfrischende Fruchtschorle



Getranke

Wasser

Mineralwasser mit Kohlensdure 021 260€ 04L 420€
Stilles Wasser, 0,2L 2,30€ Karaffe0,5L 4,10 €
im Hause durch Carbonfilter veredeltes Wasser

Viva con Agua, leise / laut Flasche 0,33 L 3,40 €
St. Michaelis mit wenig Kohlensdure 0,75 L 6,80€

Sonstige alkoholfreie Getranke

Coca Cola, Zero, Light 02L 3,30€ 041L 490€
Spezi 02L 3,30€ 04L 490 €
Fanta 02L 3,30€ 041 4,90 €
Sprite 021 3,30€ 04L 490 €
Bionade, naturtriibe Zitrone , Holunder oder naturtriibe Orange 0,33 L 4,20 €
Vitamalz 033L 3,80€
Milch 0,21 1,60€ 04L 2,80 €
Schweppes

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 02L 3,50€ 04L 520€
Squashwasser 0,2L 3,50€ 04L 520€
Club Mate

Koffeinhalt. Erfrischungsgetrink auf Mate-Basis 0,5L 4,80 €
Red Bull 0,251 4,60 €

Unsere Weinempfehlungen

Grauburgunder 02L 660€ 051 1480€ Fl.1,00L 28,00¢€
trocken, Rheinhessen, Weingut Seebrich

Zeichnet sich durch eine schiine, ausgewogene Frucht mit einer leichten Wiirze aus.

Wir empfehlen ihn zu Fleischgerichten wie zu Fisch und Gemiise oder einfach zum
Genieflen, ...auch als S5chorle 0,2 L 5,60 € 05L 12,60€

Merlot Cabernet-Sauvignon, 0,2l 580€ 0,5L 13,00€ Fl. 1L 24,60 €
Domaine De Montredon

Frankreich

Im Duft Aromen von Waldbeeren und Kirschen. Im Geschmack Brombeeren

und Cassis mit Schokolade. Seine Tannine sind wunderbar weich und sanit.

Perfekter Rotwein zum kréftigen Essen.



Sekt und Champagner

Lutter & Wegner, Sekt, trocken 0,1L 4,10€
Moet & Chandon, Brut Imperial Champagner

WeiBweine

Chardonnay, Au Merindah 021 580€ 05L13,00€
trocken, Australien

Von der anderen Seite der Erde, frisch und vollmundig, mit den

Aromen exotischer Friichte und einem Hauch Zitrus am Gaumen.

Dezente Kriuternoten im zarten Schmelz.

Riesling mit Kerner Qba 021 580€ 05L13,00€
halbtrocken, Wiirttemberg, llsfelder Rappen

Ein wahrer Gaumenzauber, verfiihrerisch und dppig. Duftend nach

Birne, etwas Apfel und Heu, ist die Paarung von Riesling und Kerner auf

den Punkt getroffen,

Grauburgunder 0,2L 6,60€ 05L14,80€
trocken, Rheinhessen, Weingut Seebrich

Viele Jahre war sein italienischer Bruder, der Pinot Grigio Lieblingsweilwein

in Deutschlands Norden. Nun schitzt man auch hier den gehaltvolieren
Grauen Burgunder. Er zeichnet sich aus durch eine schine, ausgewogene
Frucht mit einer leichten Wiirze. Diesen Wein trinkt man gern zu
Fleischgerichten sowie zu Fisch und Gemiise.

Bianco Frizzante 01L 3,50€
trocken, Weingut Casa Gheller, Venetien

Helle griin-gelbe Farbe, dezente Apfel-& Birnennoten. Zart & zeigt im Mund
ein verspieltes Siifse-Saure Verhdltnis. Ein unkomplizierter Aperitif.

Rosé

Fl.O75L 26,00 €
Fl.O75L 9500€

FlLO.75L 18,80€

F.1L 2460€

FlL.1L 2800€

FlLO75L 22,00€

Lo Nuestro Garnacha Rosada 021 6,20€ 051 1390€ F.075L 18,80€

trocken, Bodegas Alconde S.L., Navarra DO, Baskenland

Ein verfihrerischer, fruchtiger Roséwein mit Charakter. Rote
Fruchtaromen und eine kriltige Farbe, gepaart mit einer eleganten
Sdure, geben dem Wein aus dem Norden Spaniens seine Frische,



Rotweine

Dornfelder Sankt Anna 02L 620€ 0,511390€
halbtrocken, Pfalz, Weinhaus Lergenmiifler

Der halbtrockene Dornfelder prasentiert sich als absoluter Allrounder.

Seine starke Beerenfrucht vereint sich mit der prasenten Restsiile und begeistert
mit einem feinen, leichten Geschmack. Dieser Wein ist gepragt von einer
zuriickhaltenden Sdure und passt als perfekte Rotweinalternative ideal zu

Pizza, dunklem Fleisch und Pasta.

Tempranillo Crianza 021 6,60€ 05L1480€
trocken, Spanien, Weingut Christo de la Vega

Mit einem betdrend intensiven Duft und einer tief dunkelroten

Farbe besticht dieser Wein schon im ersten Moment. Er ist

sanit und weich, schmeckt nach roten Beeren mit einem

leichten Vanille-Aroma. Dieser Wein sollte bevorzugt zu kriftigen

Speisen genossen werden.

Bardolino Classico, D.O.C. 021 6,206 05L1390€
trocken, Italien, Weingut Pasqua, Venetien

Ein Klassiker unter den ltalienern. Leicht, mit einer angenehmen

Frucht, geschmeidig mit dezenten Nussaromen. Trinken Sie

diesen Wein zur Pizza und geniefen Sie die italienischen

Momente.

Merlot Cabernet-Sauvignon, 02t 580€ 051 13,00 €
Domaine De Montredon

Frankreich

Im Duft Aromen von Waldbeeren und Kirschen. Im Geschmack Brombeeren
und Cassis mit Schokolade. Seine Tannine sind wunderbar weich und sanft.
Perfekter Rotwein zum kriftigen Essen.

Espiga Tinto 020 640€ 05L1440€
trocken, Portugal, Weingut Quinta da Boavista

Ein kraftvolles Geschmackserlebnis von schwarzen Beeren und

etwas Minze mit floralen Noten. Am Gaumen fruchtige Noten

nach saftigen Himbeeren. Der Nachhall ist wiirzig geprgt.

Hervorragend zu allen kréftigen Speisen.

FLO75L 20,10 €

FlL.O75L 21,40€

Fl.O7Z5L 20,10€

Fl. 1L 24,60 €

Fl.O7Z5L 20,80 €



Kaffee

Kaffee Crema Becher 3,20 €
Espresso lasse 2,80 €
Espresso Doppio Tasse 4,30 €
Cappuccino Tasse 3,80 €
Latte Macchiato Glas 4,20 €
Milchkaffee Schale 4,20 €

Milchgetrénke

Chai Latte Glas 3,90 €
Heile Milch mit Honig Glas 3,30 €
Trinkschokolade mit Sahne Becher 4,40 €
Tee im Eilles Diamond cias 3,40 €
Pfefferminzblitter

Besonders aromatisch und erfrischend sind die dtherischen Ole aus grob
geschnittenen Plefferminzblittern

Vita Orange
Spritzige Frichtemischung aus Hibiskus, Apfel, Zimt, Orangen-
und Zitronenschalen

Kamillenbliten
Leichter Geschmack nach Honig, auBerdem beruhigend und ausgleichencd

Rooibos Vanilla
Stidafrikanischer Rotbusch, versetzt mit Vanillestiicken und Vanillearoma

Krdutergarten
Krdutermischung aus Lemongras, Rooibos, Nanaminze, Fenchel,
Sibholzwurzel, Zimt und Heidelbeeren

Sommerbeeren
Liebliche Friichtemischung mit der Geschmacksnote Erdbeer-Himbeer

Earl Grey Premium Blatt
Eine edle Darjeeling-Assam-Blattmischung wird benetzt mit dem pikanten
Aromadl feinster Bergamottiriichte

Griintee Asia Superior
Unfermentierter Tee von den fruchtbaren Hingen Mittelasiens

Assam Special Broken
Kraftiger Edeltee aus Mordindiens Plantagen am Fulie des Brahmaputra Flusses

Frischer Minztee 3,80€
Heille Zitrone 3.80€



Spirituosen

Shot

Berliner Luft 18% Vol, 2c 260€
Ko, Oldesloer 32 Vol % 2¢l 260€
Saurer, Oldesloer 16 Vol % 2d 260€
Kiimmel, Helbing 35 Vol % 2d 260€
Wodka, Smimoff 37,5 Vol % 2cl 3,00€
Tequila, weils / braun 38 Vol % 2¢l 3.30€
Rum

Bacardi White 375 Vol % 2cd 290€
Myer's Rum 40 Vol % 2d 290€
Havana Club 3 Jahre 40 Vol % 2c 290€
Don Papa Rum Baroko 40% Vol 2c 3160€
Whisky

Paddy, Old Irish 40 Vol % 2d 330€
Jack Daniel’s, Tennessee 40 Vol % 2d 320€
Talisker Skye, Single Malt Scotch 45,8 Vol % 2d 360€
Digestiv

Jubiliums Aquavit 42 Vol % 2d 310€
Grappa, Vuisinar 41 Vol % 2d 380€
Jagermeister 35 Vol % 2¢cl 310€
Sambuca 40 Vol % 2d 310€
Martini, Bianco / Rosso 15 Vol % 5d 380€
Pemod 40 Vol % 2d 290€
Amaretto 28 Vol % 2c 290€
Baileys 17 Vol % 2d 290€
Ramazotti 30 Vol % 2d 310€
Campari 25 Vol % 2¢c 280€
Oshorne Veterano 36 Vol % 2d 320€
Cin

Tanqueray Gin 47,3 Vol % 2d 330€
Hendrick's Gin 44% Vol % 2¢l 390€

Schuss Cola etc. 140 €



Cocktails

Cuba Libre

Havana Club, Coca Cola, Limette
Caipirinha

Limette, brauner Zucker, Cachaca
Mojito

Limette, Zucker. weifler Rum,
Mineralwasser, Minze

Pina Colada

brauner & weiller Rum, Cocossirup, Ananassaft

Sex on the beach
Wodka, Pfirsichlikér, Grenadine, Orangensaft, Cranberrysaft

Aperol Spritz

Prosecco, Aperol, Mineralwasser

Lillet Spritz
Prosecco, Lillet, Schweppes Wild Berry

Hendrick “s Gin Tonic
Mit Zitrone oder Gurke

Gordons Pink
Gordons Pink, Schweppes Tonic, Waldbeeren

Hugo
Prosecco, Holunderbliitensirup, Mineralwasser, Minze, Limette

Alkoholfrei

Ipanema
Limetten, brauner Zucker, Limettensirup, Ginger Ale

Coconut Kiss
Cocossirup, Sahne, Ananassaft, Orangensaft

Fresh Dream
Ananas-, Orangen-, und Kirschsaft, Grenadine

Hugo
Holunderbliitensirup, Mineralwasser, Minze,
Ginger Ale, Limelte

7,40 €

7,60 €

7,90 €

7,90 €

8,20 €

720 €

7,40 €

9.20€

7,40 €

7,20 €

6,80 €

6,80 €

6,80 €

6,80 €



